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FJ 16  # 13256  und 13256-115 in English und Deutsch: 

 
 
 
 
 

DESCRIPTION 
 

The new  MINI PASTEURIZER  FJ 16 for milk and cream has advanced features not found 
in any other home pasteurizer. Its new principle of open-pressure pasteurization is based upon 
the design and development of this commercial pasteurizer all made of stainless steel AiSi 
304 . Only the largest diary plants have pasteurizers that operate on the same principle and 
which are made of stainless steel material AiSi 304 as your new FJ16.This new idea of 
pasteurization results in a better milk quality with less effort and less time.  
 
YOUR ADVANTAGES WITH THE MINI PASTEURIZER FJ 16  
 

• Heating without pressure – as in this commercial pasteurizer – assures bacteria killing  
from 96 to 99,9 % without overheating or change of flavor. 

• Container of stainless steel AiSi 304 preserves natural flavor and vitamins.. 
• All over water bath for more  uniform and faster heating and cooling 
• Automatic temperature control with time watch 
• Small and large quantities up to 16 liter (4 gallon) 
• Function control lamp 
• Stable rubber feet 
• Guarantee 12 months 
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BESCHREIBUNG 
 

Der neue MINI PASTEURISATOR  FJ 16 für Milch und Rahm hat Vorteile, die in keinem 
anderen Minipasteurisator gefunden werden. Die Idee eines offenen Pasteurisators, aus Edelstahl 
AiSi 304 ohne Druck ist die Basis für das Design und die Entwicklung dieses wirtschaftlichen 
Pasteurisators, der nur aus Edelstahl AiSi 304 erzeugt wird. Nur die größten Molkereien haben 
Pasteurisatoren, die nach dem gleichen Prinzip arbeiten und die aus dem gleichen 
Edelstahlmaterial AiSi 304 wie Ihr FJ 16 erzeugt werden.  Diese neue Idee des Pasteurisierens 
erbringt in kürzerer Zeit und mit weniger Aufwand eine bessere Milchqualität.  

 
IHRE VORTEILE MIT DEM  MINI   PASTEURISATOR  FJ  16 

 
• Aufheizen ohne Druck – wie mit diesem wirtschaftlichen Pasteurisator – garantiert 

eine komplette Bakterienabtötung  von 96 bis zu 99,9% ohne Überhitzen und auch 
ohne Änderung des Geschmacks. 

• Der Behälter aus rostfreiem Edelstahl AiSi 304 erhält den natürlichen Geschmack und 
auch die Vitamine. 

• Allumfassendes Wasserbad für einheitliche und schnellere Heizung und Kühlung 
• Automatische Temperaturkontrolle mit Zeitschaltuhr 
• Geeignet für kleine und mittlere Mengen bis zu 16 Liter (4 Gallonen) 
• Funktionskontrolllampe 
• Stabile Gummifüsse 
• Garantie 12 Monate 

 
 
 




