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Separator FJ 60 AP

Den lille separatoren for privat bruk.
Motorhus av robust stgpt aluminium.
Flgte- og melkeuttak av plast.

7 | beholder av rustfritt stal. 60 l/time.
Trommel av matvaresikker aluminium.
70 W, 230 V.

Separator FJ 60 AP
115V

Separator FJ 85 AP
POkonomi-klasse

Prisgunstig og gkonomisk variant med
motorhus i plast. Flgte-og melkeuttak
av PVC, beholder 10 . 85 I/time.
Trommel av matvaresikker aluminium.
60 W, 230 V.

Separator FJ 85 AP
Pkonomi-klasse, 115 V

Separator FJ 85
Okonomi-klasse, handdrevet
Prisgunstig og gkonomisk & bruke der
du ikke har tilgang til strem. Motorhus
av robust stgpt aluminium, beholder 10
I, 85 I/time. Trommel av matvaresikker
aluminium. Flgte- og melkeuttak av
rustfritt stal.

Separator FJ 125 EAR

Milky's toppmodell med mange fordeler.
Motorhus av robust stgpt aluminium.
Flate- og melkeuttak av rustfritt stal, 12

| beholder av rustfritt stal. 125 I/time.
Helelektronisk styring, (myk start), sveert
stillegdende. Trommel av matvaresikker
aluminium. Star stedig pa gummifatter.
70 W, 230 V

Separator FJ 125 EAR
115V

Graddseparator FJ 60 AP

Den lilla graddseparatorn for privat bruk.
Hdlje i robust, gjuten aluminium, gradd-
och mjolkutlopp i plast. 7 liters behalalre
i rostfritt stal. 60 liter per timme. Den
Ovre skalen ér tillverkad av aluminium for
basta kvalité och hygien. 70 W, 230 V.

Graddseparator FJ 60 AP
115V

Graddseparator FJ 85 AP
Ekonomi

En prisvérd ekonomiversion med
plasthdlje, gradd- och mjélkutlopp i PVC.
Behallare pa 10 liter och en kapacitet pa
85 liter per timme. Den Gvre skalen ar
tillverkad av aluminium fér basta kvalité
och hygien. 60 W, 230 V.

Graddseparator FJ 85 AP
Ekonomi, 115 V

Graddseparator FJ 85

Ekonomi, handdriven

En prisvard ekonomimodell som gar att
anvanda varhelst det saknas el. Holje i
robust, gjuten aluminium, behallare pa 10
liter som ger 85 liter per timme. Den 6vre
skalen ar tillverkad i hygiensik aluminium,
gradd- och mjolkutlopp i rostrfritt stal.

Graddseparator FJ 125 EAR
Milkys toppmodell med en rad fordelar.
Hélje av robust, gjuten aluminium, gradd-
och mjolkutlopp i rostfritt stal med hallare.
125 liter per timme med full elektronisk
kontroll (langsam uppstart). Extremt
tystgaende. Den Ovre skalen ar tillverkad

av aluminium for basta kvalité och hygien.

Gummifotter for ett stabilt och sakert
handhavande. 70 W, 230 V

Graddseparator FJ 125 EAR
115V
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Separator FJ 350 EAR
Verdensunik modell av separator i
middels storrelse med en kapasitet pa
350 I/time, mange fordeler. Beholder
pa 22 | i rustfritt stal med holdere som
forhindrer at noe gar til spille. Kraftig
motor pa 400 W sammen med elektronisk
myk start garanterer stille gange.

Alle deler som kommer i kontakt med
melken er av rustfritt stal, med unntak
av trommel, som er i matvaresikker
aluminium. 250 W, 230 V

Separator FJ 350 EAR
115V

Separator FJ 600

EAR Longlife

Det unike med denne modellen er
allerede uttrykt med beskrivelsen
LONGLIFE.

Den innkapslede motoren kan ikke
komme i kontakt med melk eller vann.
Motoren har ingen bgrster — og av den
grunn nesten ubegrenset levetid. Den
eksterne fartsregulatoren ma kobles til
for & regulere motoren trinnlgst (6000-
7500 o/min). En kan da gjgre individuelle
innstillinger f.eks. etter fettinnholdet i
melken og gi det beste resultatet. Innen
30 sekunder har en full drifthastighet
med en kapasitet pa 600 I/time v.h.a den
elektroniske myk start. Alle deler som
kommer i kontakt med melken (ogsa
motorhuset) er selvsagt av rustfritt stal
med unntak av trommelen som er i
matvaresikker aluminium. 50 | beholder.
Stabile gummifatter sgrger for stabilitet
og sveert stille gange. 150 W, 230 V

Separator FJ 600
EAR Longlife, 115 V

Graddseparator FJ 350 EAR
En varldsunik, staende modell i kategorin
mellanstora graddseparatorer med en
kapacitet pa 350 liter per timme med en
rad fordelar. 22 liters behallare i rostfritt
stal med hallare som férebygger spill. En
stark motor pa 400W tillsammans med
elektronisk start ger en tyst gang. Bortsett
fran den Gvre skalen, som ér tillverkad av
hygienisk aluminium, s& &r alla delar som
kommer i kontakt med mjélk tillverkade i
rostfritt stal. 250 W, 230 V

Graddseparator FJ 350 EAR
115V

Graddseparator FJ 600
EAR Longlife

Det unika med denna modellen ligger
i ordet ,Longlife*. Den inkapslade
motorn kan inte komma i kontakt med
vatten. Motorn har inga borstar — dess
livsléngd &r narapé oandlig. Den externa
hastighetsregleringen maste anslutas
for att fa en steglos motorhastighet
(6000-7500/min). Det gor att du kan
agera individuellt pa innehallets olika
egenskaper, tex fet mjolk, for basta
resultat. Inom endast 30 sekunder har
full arbetshastighet pa 600 liter per timme
uppnatts. Alla delar som kommer i kontakt
med mjélken (férutom den 6vre skalen
— hygienisk aluminium) ar sjalvklart av
rostfritt stal, holjet, behallaren (50 liter),
hallarna, mjélk- och graddutloppen osv.
Stabila gummifétter ger en stabil och tyst
gang. 150 W, 230 V

Graddseparator FJ 600
EAR Longlife, 115 V

A=FJ600LL

B = SPEED CONTROLLER
C = DIGITAL DISPLAY

D = SPEED SETUP

E = ON/OF SWITCH

F = MOTOR CONECTION
G = MOTOR SWITCH
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Diameter maks. 33 cm
min. 13,5 ¢cm, 12|
Silens diameter 17 cm

Diameter: Max 33 cm
Min 13,5 cm, 12 liter
Silens diameter: 10,5 cm

13089 Melkesil nr. 1 Mjolksil Nr. 1
Diameter maks. 24 cm Diameter: Max 24 cm ﬂ
J Hl””““u” ‘” | | min. 9 cm, 3| Min 9 cm, 3 liter
04105505951 | Silens diameter 10,5 cm Silens diameter 10,5 cm
13090 Melkesil nr. 2 Mjolksil Nr. 2
Diameter maks. 27 cm Diameter: Max 27 cm ﬂ
T ket i 153, 6 e
Joa16s s os0 | Silens diameter 14 cm Silens diameter: 14 cm
13091 Melkesil nr. 3 Mjolksil Nr. 3

16292 Melkespann 10 | Mjolkkanna 10 liter
H ‘ H“ m”H | aluminium aluminium ﬂ
9 950162926
16293M Melkespann, 15 | Mjolkkanna 15 liter
H ‘ H“ m”H | ‘ ‘ aluminium aluminium ﬂ
9 951162933
16294M Melkespann, 20 | Mjolkkanna 20 liter
H ‘ H“ m”H | ” aluminium aluminium 1 '
9 950162940
16295M Melkespann, 30 | Mjolkkanna 30 liter
H ‘ H“ m”H |H|H aluminium aluminium ﬂ
9 950162957
13201 Smeorform, tre Smorform tra =
-
9 935 H] 32011 ﬂ
5
13202 Smorform, tre Smérform tra =
(T
‘JO(M]‘)S 132028 ﬂ
5

0041

JI

600084H

115V, 60 Hz

115V, 60Hz

BP02 Blisterpack BP 02 Forslutningsmaskin BP02
Dette apparatet brukes til & lukke Denna maskin anvands for att forsluta ﬂ
“NH“ ml ””” ” beholdere med diameter 70 mm og 95 burkar med en diamter pa 70 mm och
0410500000201 | mm. Det kan bare brukes beholdere 95 mm. Endast burkar av PP som
av PP, som er laget for varmklebing av ar framstallda for att kunna forslutas
alu-folie pa PP-beholdere. Apparatet med aluminiumfolie kan anvandas.
ma ikke brukes mer enn 2 timer pr. dag. Maximal daglig anvandning &r 2 timmar.
Kapasiteten er avhengig av brukerens Kapaciteten beror pa brukarens kunskap,
hastighet, maks kapasitet 250 sykluser max 250 cykler per timme. 220V.
pr.time. 220 V.
BP02-115 Blisterpack BP 02 Forslutningsmaskin BP02

M 4
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13208 Smerkinne FJ 10 Smorkarna FJ 10
Den lille og hendige smerkinne Igser Den lilla och behandiga smorkarnan
HNH“ “”H ” ” problem i husholdningen. Alle deler som |6ser dina problem i hushallet. Alla delar
041631530501 | kommer i kontakt med flaten er av rustfritt | som kommer i kontakt med gréadden
stél, og er sveert enkle & rengjere. 10 ar gjorda av rostfritt stél vilket gér den
| flatebeholder, ber fylles med fra 1 til extremt latt att rengéra. Den 10 liter stora
maks. 4 | flgte for & fa optimal kvalitet. graddbehallaren ska fyllas med max
Det store gjennomsiktige dekselet gjgr 1-4 liter gradde for att fa fram optimal
det mulig a felge med pa hele prosessen. | kvalité. Det stora transparenta locket ger
Med flertrinnsbryteren kan du forkorte dej full insyn i tillverkningsprocessen.
eller fremskynde kjernetiden. Etter Flerstegsbrytare tillater en kortare
fullfering kan kjernemelken lettvint tappes | eller accelererande kérningstid. Efter
ut gjennom tappekranen. 550 W, 230 V tillverkning téms karnmjélken Iatt ut
genom avtappningskranen. 550 W, 230 V
13208-115 Smorkinne FJ10 Smorkarna FJ 10
Uy = h
0041951600107
13208H Smorkinne FJ32 Smorkarna FJ 10
AUy | Fercerevet e
0041951600091
13270 Smorkinne FJ32 Smorkarna FJ 32
Med en motorstyrke pa 370 W er ytelsen | Med en motorkraft pa 370W &r
J H ‘ H“ “u” ‘"H”HH pa denne maskinen sensasjonell. kapaciteten pa denna maskinen
boa19sh327071 | Avhengig av temperaturen pa flaten sensationell. Beroende pa graddens

(10-15°C) eller fettinnholdet i flgten tar
prosessen mellom 20 og 35 minutter.
Maskinen stopper automatisk etter 35

temperatur (10-15°C) och fetthalt tar
processen mellan 20 och 35 minuter.
Maskinen stannar automatiskt efter 35

13270-115
[N
13270H
I
13278

95“]3_

minutter. Smearkinnen ber fylles med min.
4 liter — maks. 13 | flgte. Alle viktige deler
er selvsagt av matvaresikkert rustfritt stal.
Det store gjennomsiktige dekselet gjgr
det mulig & fglge med pa hele prosessen.
Med flertrinnsbryteren kan du forkorte
eller gke kjernetiden. Etter fullfaring kan
kiernemelken lettvint tappes ut gjiennom
tappekranen. 230 V

Smorkinne FJ32
115 V (AC motor 1-fase, 140 o/min.),
450 W

Smerkinne FJ32
handdrevet

Smgrkinne FJ 100 C

Dette apparatet er med sin kapasitet
(100-liters beholder) apparatet for
den halvprofesjonelle brukeren, ogsa

minuter. Smoérkarnan ska fyllas med minst
4 liter och max 13 liter gradde. Alla viktiga
delar ar sjalvklart tillverkade i hygieniskt
rostfritt stal. Flerstegsbrytaren tillater en
kortare eller accelererande karningstid.
Efter tillverkning téms karnmjolken latt ut
genom utloppet. 230 V

Smorkarna FJ 32
115 V (AC-motor, 1-fas, 140 U/min)
450 W

Smorkarna FJ 32
handdriven

Smorkéarna FJ 100 C

Denna maskinen med sin kapacitet
(100 liters behallare) ar till for den
semiprofessionella anvandaren med en

750 W, 115 V, 1-fase

° s det tekniske utsende har meieri- teknisk design som haller mejeristandard.
standard. Bearbeiding av 15 til 50 liter Tillverkningen av 15-50 liter gradde
flote i en prosess er enkelt og hurtig. per kérning ar bade latt och snabbt
Beholderen sa vel som de indre deler gjort. Graddbehallaren samt alla inre
er selvsagt av matvaresikkert rustfritt delar &r gjorda av hygieniskt rostfritt
stal. Det gjennomsiktige dekselet stal. Observationslocket tillater full
tillater en konstant observasjon av insyn i karningsprocessen. Tack vare
produksjonsprosessen. Ved hjelp hastighetskontrollen kan processen
av hastighetsreguleringen kan bade snabbas pa och forlangas dar du
arbeidshastigheten forkortes eller sjalv kan paverka slutresultatet. Efter
forlenges, og pa den maten kan en ha tillverkning tdms karnmjélken latt ut
innflytelse pa kvaliteten. Etter fullfering genom utloppet. 1100W, 230V.
kan kjernemelken lettvint tappes ut
gjennom tappekranen. 1100 W, 230 V.

13279 Smorkinne FJ 100 C Smorkarna FJ 100 C

750 W, 115V. 1-fas.

0
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pasteuriseringsapparat

Den 6ppna pastoriseraren ar tillverkad

13304 FJ 15 Eco mini Pastoriserare FJ 15 Eco Mini
pasteuriseringsapparat Denna enkla maskin med en volym pa ﬂ
J “NH“ “u” H ‘l“m” Dette enkle apparatet med 15 15 liter ar en pastoriserare med dubbla 1
bo419501330400 | | volum er et dobbelvegget lite vaggar for alla, aven privata hushall. :@ﬂ
pasteuriseringsapparat for alle, ogsa Med ett varmeelement pa 2kW varms “\,
private husholdninger. Med 2 kW innehallet upp inom ungefér en timme
varmeelement er oppvarmingen fra 4 til fran 4°C till maximala 82°C, 230 V
max 82° klar i Igpet av ca. 1 time. 230 V
13305 FJ 15 Eco mini Pastoriserare FJ 15 Eco Mini ﬂ
pasteuriseringsapparat 115V
Uy | 2= 4
0041951133056 “\
13256 FJ 16 Eco mini Pastoriserare FJ16 Mini ﬂ
1
LS

‘J 4]‘)5“]33070H

00

pasteuriseringsapparat og
ostekjele

En ny og rimelig I@sning pa et
dobbelvegget 90 | pasteuriseringsapparat
er sveert gkonomisk og passende for
pasteurisering og for produksjon av

myk ost. 380 V-tilkobling, 2x3 kW,

3x6 A sikringer. Vannet i kjelen kan
varmes etter oppstart med den digitale
temperaturkontrollen fra 4°C til maks
85°C i lgpet av ca. 1,5 time. Nar mikseren
startes (104 o/min) blir innholdet jevnt
oppvarmet, uten a bli brent. Nar den
innstillte temperaturen pa det digitale
displayet er nadd, holdes denne av

den automatiske temperaturkontrollen

til apparatet blir slatt av. Ved a apne
vanntilfgrselen blir innholdet sakte avkjolt
og prosessen er avsluttet.

‘ "m I” |” u”l” ||H Apent pasteuriseringsapparat av av rostfritt stal och arbetar utan tryck.
0416315556 [l | rustfritt stal og uten trykk. Innovativt Denna innovativa pastdriseringsmetoden
og gkonomisk pasteuriseringsapparat tillhandahaller den basta mjolkkvalitén
som sgrger for den beste melkekvalitet pa kortast tid med minsta anstrangning.
pa kortest tid med minimalt forbruk. 96 96-99,9% av bakterierna dédas utan att
til 99,9% av bakteriene blir drept uten Overhetta och darmed andra smaken
overoppvarming og uten forandring pa pa mjélken. Den rostfria behallaren
smaken. Den rustfrie stalbeholderen bibehaller mj6lkens naturliga smak och
beholder vitaminer og den naturlige vitaminer. Stabila gummifétter sérjer
smaken. Stabile gummifetter serger for at | fér en saker anvandning av maskinen.
apparatet star stett. Styringen kontroller Temperaturen kontrolleras automatiskt
temperaturen og funksjonen automatisk och styrs av en timer. Basta resultat
med en timer. Det beste resultatet blir uppnas vid sma, mellanstora mangder
oppnadd med smé og middels mengder upp till 16 liter. 230 V
opp til 16 1. 230 V
13256-115 | FJ 16 Mini Pastériserare FJ 16 Eco Mini ﬂ
JININRTID | fe=sermasser=e= ‘
115V
0041950600121 \;‘i%"
13306 FJ 45 gkonomisk Universalmaskin FJ 45
pasteuriseringsapparat (pastoriserare och ostkittel) ﬂ
J HNH“ “u” H ‘”H ‘ m Og ostekjele En ny og rimelig Iasning Ekonomi 1
0419511330631 | pa et dobbelvegget 45 | pasteuriserings- | Den nya I6sningen med en tva %_.
apparat er sveert gkonomisk og passende | vaggars 45 liters pastériserare ar “\
for pasteurisering og for produksjon extremt ekonomisk och lampar sig for
av myk ost. 380 V-tilkobling, 4 kW, pastorisering och osttillverkning. 380V
3x6 A sikringer. Vannet i kjelen kan anslutning, 4 kW, 3x6 A sakringar. Det
varmes etter oppstart med den digitale lagrade vattnet varms upp, efter start,
temperaturkontrollen fra 4°C til maks med den digitala temperaturindikatorn
85°C i lgpet av ca. 1 time. Nar mikseren inom ca 1 timme, fran 4°C till max 85°C.
startes (104 o/min) blir innholdet jevnt Vid start av mixern (104/Upm) varms
oppvarmet uten a bli brent. Nar den innehallet konstant utan att brannas. Nar
innstillte temperaturen pa det digitale den installda temperaturen har uppnatts
displayet er nadd, holdes denne av pa den digitala displayen, bibehalls den
den automatiske temperaturkontrollen automatiskt tills dess den stangs av.
til apparatet blir slatt av. Ved a apne Genom att 6ppna vattentillférseln kyls
vanntilfgrselen blir innholdet sakte avkjelt | innehallet langsamt ner och processen
0g prosessen er avsluttet. ar fullbordad.
13307 FJ 90 gkonomisk Universalmaskin FJ 90

(pastoriserare och ostkittel)
Ekonomi

Den nya l6sningen med en tva

vaggars 90 liters pastériserare ar
extremt ekonomisk och lampar sig for
pastorisering och osttillverkning. 380V
anslutning, 2x3 kW, 3x6 A sakringar. Det
lagrade vattnet varms upp, efter start,
med den digitala temperaturindikatorn
inom ca 1 timme, fran 4°C till max 85°C.
Vid start av mixern (104/Upm) varms
innehallet konstant utan att bréannas. Nar
den installda temperaturen har uppnatts
pa den digitala displayen, bibehalls den
automatiskt tills dess den sténgs av.
Genom att 6ppna vattentillférseln kyls
innehallet langsamt ner och processen
ar fullbordad.
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13216 P200 Universal ostekjele Universalmaskin P200 S
»STANDARD SYSTEM¢ »STANDARD SYSTEM“ ~
Med denne 3-veggs kjelen er det enkelt Med denna kitteln ar det enkelt att
a pasteurisere og/eller a produsere myk pastorisera och/eller framstalla ost. |
ost. Med Standard System trenger en standardmodellen ska 20% av innehallet
20% vann, dvs. i en 200 | beholder ma vara vatten. Med andra ord sa ska det
det veere 40 | vann i mellomrommet i en 200 liters kittel vara 40 liter vatten
mellom veggene. Vannet tilfgres, i de inre vaggarna. Vattnet tillférs,
varmes opp, og for avkjgling ma vann hettas upp och vid nedkylning maste
tilferes pa nytt. Energiforbruket er vatten tillféras igen. Energiatgangen
p.g.a. vannmengden relativt hayt. Med ar relativt hog pga den stora
Standard System oppnar en med den vattenmangden. Max temperaturen ar
automatisk temperaturreguleringen maks | 82°C i standardmodellen med automatisk
82°C, dette er nok for pasteurisering temperaturreglering - det ar tillrackligt
og ogsa for produksjon av myk ost. for pastérisering och tillverkning av ost.
Med frekvensregulering kan en innstille Med frekvensregleringen kan du stélla
hastigheten pa mixeren. 380 V. Denne in mixerns hastighet. Denna modellen
modelllen leveres uten temperaturskriver | levereras utan temperaturskrivare och
og uten programstyring for a justere for utan programstyrning som justerar olika
forskjellige programmer. Alle kjeler er program. Alla kittlar ar tillgangliga fran
tilgjengelig fra fra 300 til 1000 I. 300 liter till 1000 liter.
13276 P200A Universal ostekjele Universalmaskin P200 A £
»STANDARD SYSTEM¢ »STANDARD SYSTEM“ . 2
Som P200, men med programstyring for | Som P200 men med programstyrning
forskjellige programmer for pasteurisering | for olika program vid pastérisering och
og osteproduksjon. Alle kjeler er ostproduktion. Alla kittlar &r tillgéngliga
tilgjengelig fra fra 300 til 1000 I. fran 300 liter till 1000 liter.
13213 P200AP Universal ostekjele Universalmaskin P200AP S
»STANDARD SYSTEM¢ »STANDARD SYSTEM“ b
Som P200, men med programstyring for | Som P200 men med programstyrning
forskjellige programmer for pasteurisering | for olika program vid pastérisering och
og osteproduksjon, og temperaturskriver. | ostproduktion samt temperaturskrivare.
Alle kjeler er tilgjengelig fra fra 300 til Alla kittlar ar tillgangliga fran 300 liter till
1000 I. 1000 liter.
13244 P50 EC Universal oste- og Universalmaskin P50 EC 1
yoghurt kjele (ost- och yoghurt kittel) ~
»CLOSED SYSTEM* (Lukket System) | ,SLUTET SYSTEM*
Dette systemer er absolutt toppmodell Detta systemet ar av absolut toppkvalité
pa det internasjonale marked. Denne pa den internationella marknaden. Kitteln
3-veggs kjelen fylles bare en gang fylls endast en gang med vatten. 4% av
med vann som er 4% av kjelens volum, kittelns volym, med andra ord s& behdvs
d.v.s.ien 100 | kjele trenger du bare det 4 liter vatten mellan kittelns vaggar
4 | vann i mellomrommet mellom i en kittel pa 100 liter. Vattnet stannar
veggene. Vanner er permanent i kjelen kvar i kitteln hela tiden och kyls ner med
og kjgles med med en varmeveksler. en varmevaxlare. Med detta system sa
Med dette systemet gar oppvarming og gar kylningen och uppvarmningen av
avkjeling raskere, og derfor er energi- og | vattnet snabbare och vattenméngden och
vannforbruket mindre. | Lukket System energiatgangen blir pa sa vis mindre. |
har varmeelementet lenger levetid. Med det slutna systemet har varmeelementet
frekvensregulatoren kan en innstille en langre livslangd och det kan &ven
hastigheten pa mikseren. 380V. Med uppna en temperatur pa 100°C som gor
integrert programstyring for forskjellige att du kan pastérisera mjolk, tillverka ost
programmer for pasteurisering, ost- och yoghurt. Alla kittlar ar tiligangliga fran
og yoghurtproduksjon. Med Lukket 50 liter till 1000 liter.
Systemet kan du oppna 100°C, og du kan
pasteurisere melken og produsere ost og
yoghurt. Alle kjeler er tilgjengelig fra fra
50 til 1000 I.
13245 P50 ECP Universal oste-og Universalmaskin P50 ECP 1
yoghurt kjele (ost- och yoghurtkittel) -~
»CLOSED SYSTEM* »SLUTET SYSTEM*
(Lukket System) som P50 EC, men har Som P50 EC men med
i tillegg temperaturskriver. Alle kjeler er temperaturskrivare. Alla kittlar ar
tilgjengelig fra fra 50 til 1000 I. tillgangliga fran 50 liter till 1000 liter.
13246 ‘ P100 EC Universalkjele ‘ Universalmaskin P100 EC &t
13247 ‘ P100 ECP Universalkjele ‘ Universalmaskin P100 ECP Er
13248 P200 EC Universalkjele Universalmaskin P200 EC s
13249 P200 ECP Universalkjele Universalmaskin P200 ECP o
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Tilbehorssett for osteproduksjon
for Standard og Lukket system
fra 200 |

For osteproduksjon i stgrre kjeler
anbefaler vi for profesjonell bruk et ekstra
sett med tilbeher. Et planetdrev, en
osteharpe (NIRO), og et nett for myk ost
gjer arbeidet lettere. Tilbehgretssettet ma
bestilles sammen med bestilling av kjele.
Ettermontering av sveert kostbart.

Ostepresse FJ 2/50 PCP

Med ostepressen presses osten inn i
former pa en enkel mate. ufttrykket er
viktig for funksjonaliteten. Luftslangen
bar ikke veere mer enn 5 m, lufttrykket
bor ikke veere over 9 bar. Med
avstandsskruene kompenserer en lett
for eventuelle ujevnheter | underlaget.
De ostefyllte formene plasseres pa det
700x1000x650 mm store arbeidsbordet,
slik at sylinderen kan presse midt pa
formen. Med FJ 2/50 PCP er en ren og
hurtig bearbeiding garantert.

Hobbysett for osteproduksjon,
med presse

Med startmodellen kan en lage sin egen
ost. Den inkluderer alt for bearbeiding av
10 | melk. Den bestar av 1 ostepresse
av tre, 2 plast osteformer med lokk og
osteduk, 2 sma termometer, 1 ostelaype
50 ml, 1 pose frysetarket ostekultur, 1
pose frysetarket yoghurtkultur, 2 baker.

Tillbehorsset for ostproduktion
fran 200 liter

Vid osttillverkning i stérre kittlar rekom-
menderar vi ett extra set med tillbehdr

for professionell produktion. Innehéaller

en planetvaxel, en automatisk ostharpa
och ett nat for ost som underlattar vid
tillverkningen. Detta set maste bestéllas
tilsammans med kitteln da en installation i
efterhand ar mycket kostsam.

Ostpress FJ 2/50 PCP

Med ostpressen pressas osten latt

i formar. Lufttrycket ar viktigt for
funktionaliteten. Luftslangen ska inte vara
langre an 5 meter och lufttrycket ska inte
overstiga 9 bar. Med distansskruvarna
kompenserar du latt for eventuella
ojamnheter i underlaget. De ostfyllda
formarna placeras pa det 700x1000x650
mm stora arbetsbordet pa sa satt att
cylindern kan pressa i mitten av formen.
Med FJ 2/50 PCP garanteras ett snabbt
och rent arbete.

Osttillverkningsset

med ostpress

Med detta startkit kan du bérja tillverka
din egen ost, har finns allt som behdvs for
att processa 10 liter mjolk. Innehaller: 1 st
ostpress i tra, 2 st ostformar i plast med
lock och ostmatta. 2 st sma termometrar,
1 st flaska med I6pe, 1 st pase med
frystorkad ostkultur, 1 st pase med
frystorkad yoghurtkultur och 2 st bécker.
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13034 Osteduk 35 x 35 Ostduk 35 x 35 (3-pack) ]
Osteduk av bomull, er ngdvendig, Ostduken av bomull &r viktig vid | 1)
J " |” ‘l“ HI“H for & hindrer at osten tetter hullene i ostproduktionen d& den hindrar
0419511303451 | osteformene slik at ikke mysen kan ostmassan fran att tappa till halen i
renne ut. formen s att vasslen inte kan rinna ut.

16462 Osteduk 60 x 60 Ostduk 50 x 50 ]
Jum (hpec ax
0041951164623

13036 Osteduk 75 x 75 Ostduk 75 x 75 )
I (pack) AR

041 69

16463 Osteduk 105 x 105 Ostduk 105 x 105 ]
J Séljes per meter (1]

13065 Ostemassepose liten 25x33 cm Pase till ostmassa (2-pack). 25x33 ]

Ostemasseposen av nylon lar mysen cm. Pasar till ostmassan majliggor | 1)
renne bort pa en enkel mate. Posen kan | en perfekt avrinning for vasslen vid
004195300590 | skaffes i flere starrelser. framstallning av ostmassan. Pasarna &r
valdigt stabila och finns i féljande storlekar

13066 Ostemassepose, stor Pase till ostmassa, stor ]
JUARI ] 2o (pock 2 x4
0041951130666

13067 Ostemassepose, ekstra stor Pase till ostmassa, extra stor ]
J ca. 50 x 90 cm ca 50 x 90 cm (1

13061 Ostematte 100 cm pr. meter Ostmatta 100 cm per meter ]

Er et ideelt plastunderlag for Ar ett idealiskt hjalpmedel vid 1)
osteproduksjon da mysen kan renne bort | ostproduktionen da den tillater vasslen ‘
004195113061 11 | uten problem. att rinna av utan problem. Plast.

13062 Ostematte 20 x 20 cm Ostmatta 20 x 20 cm ]
NI Iethy (@pack) 1]
0041951130628

13019 Flytende ostelgype 50 ml Flytande I6pe 50 ml ]

Bruk av ostelgype far melken til & oste Anvandningen av |6pe later osten ysta ] 1

seg, d.v.s den blir tykk og tett. Ostelgypen | sig, det betyder att den blir tjock och
041950301920 | finst som veeske eller pulver. Fordelen tat. Lope finns bade i flytande och i

med ostelgypen er at det er lett & dosere | pulverform. En fordel med I6pe &r att det =

og har ubegrenset holdbarhet. ar |att att dosera samt att den ar hallbar. 12

13021 Flytende osteloype Flytande l6pe )

J | 250 ml 250 ml 1 |
215
13022 Osteloype pulver 25 g Lope i pulverform 25 g =
Ostelgype i pulverform har en sveert Lope i pulverform har en mycket hog 1 |
J " hoy konsentrasjon. Vi anbefaler a bruke koncentration och darfér rekommenderar
004 pulver nar du skal lage ost av mer enn vi att du anvander det nér du ska ha
100 I melk i en operasjon. mer an 100 liter mjolk i en process vid
osttillverkning.

13023 Osteloype pulver Lope i pulverform =,
J | | | 125¢ 125¢g 1 |
0041951130239

13024 Ostekultur Ostkultur (3-pack) =

For produksjon av sur ost som har en Denna ostkultur anvands vid tillverkning 1 |
J ‘ |‘” I” |” ‘l kornet konsistens sammenlignet med av kramig ost som jamfért med I6pen har
004195030246l | loypeost. For normal frisk myk og hard en sprod konsistens. Vid framstélining
osteproduksjon anbefales det & bruke av mjukost, farskost och hardost
bade kultur og Igype, da utnyttingen av rekommenderas att man anvéander bade
melken blir starre. ostkultur och [6pe da utfallet av mjélken
okar.
13025 Yoghurtkultur Yoghurtkultur (3-pack) =,
Er en startkultur som betyr at innholdet i Yoghurtkulturen ar en startkultur som 1 |

Il

0

pakken gir 1 liter med yoghurt, en del av
yoghurten kan da brukes som startkultur
for ny produksjon i3 til 4 mnd.

innebér att innehallet i paketet, enligt
instruktion, ger 1 liter yoghurt vilken kan
ateranvandas i tre till fyra manader vid
yoghurtproduktion.
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13026 Kefirkultur Kefirkultur =
Kefirkulturen er ogsa en startkultur. Kefir | Kefir ar en god och néaringsrik dryck som |
J H ‘ H“ m”H ‘ H ”H er en velsmakende naeringsdrikk som er | ar drickfardig direkt efter framstallning. 1
bo419501302601 | Klar for drikking straks etter produksjon.
13027 Yoghurtkultur mild Yoghurtkultur mild fitness =,
Type er karakterisert av en mild smak, en | Yoghurtkulturen mild fitness ar 1
J H ‘ H“ m”H ‘ HHH mikskultur. karaktiserad av sin milda smak och
0041951130277 ar en mixkultur.
13016 Blamugg Blamégelkultur =,
Blamugg-kultur brukes for produksjon av | Blamdgelkulturen anvands vids 1 0
J H ‘ H“ m”H ‘ |H ||H blamuggost, som Bla Castello. Denne framstélining av blamdgelost sasom t ex
004195013016 1 kulturen blir normalt opplest i saltvann og | Bayersk bla. Den I6ses i saltvatten och
deretter tilsatt ostemelken. tillsatts sedan i ystmjolken.
13017 Hvitmugg Vitmogelkultur =
Hvitmugg-kulturen brukes til produksjon Vitmdgelkulturen anvénds vid 10
J Hl‘” I” |” ‘””HHH av hvitmuggost, som Camembert. Denne | framstallning av vitmdgelost sasom t ex
0041951130178 kulturen er det best a lgse opp i saltvann, | Camembert. Den lI6ses i saltvatten och
og sprayes pa osten etter at den er sprutas sedan pa de formar med ost som
formet. skall fardigstallas.
13018 Redmugg Rodmogelkultur =,
Denne kulturen brukes til produksjon av Rédmaégelkulturen anvéands vid 1 0
HNH“ “u” ‘”” | redmugg-ost, som f.eks. Slottsost. Denne | framstélining av rédmdgelost sasom t ex
bo419511501851 | kulturen opplgses i saltvann. Den tilferes | Slottsost. Denna kulturen I6ses ocksa i
melken i sma mengder, og den ferdige saltvatten och adderas forst till ystmjolken
osten sprayes flere ganger med denne i sma mangder och sedan sprayas den
kulturen. Over osten flera ganger.
13028 Osteovertrekk, gul Ostomslag gult i,
Dette osteovertrekket er en beskyttelse Ostomslaget ar en tunn hinna som 10
‘ |‘” I” |” ‘” for den harde osten for & holde den fri skyddar osten mot yttre paverkan av
bo419511502541 | for pesticider. Osteovertrekket danner en | farliga och oénskade partiklar under tiden
tynn hinne over osten og holder bakterier | som osten lagras.
og andre fremmedelementer borte fra
osten under modningen.
13029 Osteovertrekk Ostomslag .
L »
AMoo41950130291
13030 Svamp til paforing av Svamp till -
ml ‘ H“ m”H H ‘”HH osteovertrekk ostomslaget |
AMo041951130307
13031 Ostevoks, fargelgs Ostvax farglost =,
Ostevoksen brukes for & tildekke den Ostvaxet anvénds for att tacka osten. 10
|H| ‘ H“ m”H H ‘”‘l” harde osten. Voksen leveres i blokker. Vaxet levereras i block. Da blocken inte
dlgoaiosiizosisll | Veer oppmerksom pa at blokkene ikke alltid haller samma form sa levereras
alltid har samme starrelse og derfor de darfor per kilo. Osten doppas i det
selges i kg. Bruk: Osten dyppes i voksen | upphettade vaxet efter saltbadet.
etter saltbadet.
13032 Ostevoks, gul Ostvax gult .,
(T v
9 9510130321
13033 Ostevoks, rod Ostvax rott =,
NI »
9 951130338
13008 Osteharpe, plast Ostharpa plast =,
Osteharpen brukes til & dele opp Ostharpan anvands for att dela osten. 10
e
9 951130086
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13077 Harhygrometer Harhygrometer =
Brukes til & male luftfuktigheten i Anvands for att faststélla luftfuktigheten i |
modningsrommet. lagringsutrymmet. 1
9510130772
13068 Lite ostetermometer Liten osttermometer =,
LT »
951130680
13069 Lite ostetermometer Liten osttermometer =,
L 1)
951130697
13071 Flytende termometer Flytande termometer .,
LT »
9510130710
13072 Flytende termometer Flytande termometer =
NI > o
9510130727
13073 Flytende termometer Flytande termometer =
‘ H“ m”H ‘ H HlH 0-100°C, med plastdeksel for beskyttelse | 0-100°C med ett skyddande plastfordral 10
951130734
30656C Melketermometer Mjolktermometer )
‘ H“ “w ‘ ‘ |||‘|H kokesikker kokbar 10
9516 14
60073 Vaskebalje, 65 | Tvattkar 65 liter =
Av hgykvalitets hostalen-plast, for Ar ett tvattkar i hogkvalitativ Hostalen- |
rengjering av melkekanner og annet plast fér rengdring av mjélkkannor och
9516007321 | melkeutstyr. annan mjolkutrustning.
60074 Veggbrakett for vaskebalje Vaggstativ for tvattkar i,
NI > »
951600749
60075 Vaskebalje, 100 | Tvéttkar 100 liter =
Av hgykvalitets hostalen-plast, for Ar ett tvattkar i hdgkvalitativ Hostalen- 1 0
‘ H“ ‘HH ‘ ‘ Hl” H rengjgring av melkekanner og annet plast for rengéring av mjélkkannor och
9506007561 | melkeutstyr. annan mjolkutrustning.
60076 Veggbrakett for vaskebalje Vaggstativ for tvattkar =,
I | ™ 1)
951600763
30623 Melkeforkle, hvit Mjolkforklade vitt =,
85 x 120 cm av plast for god hygiene, 85 x 120 cm, av plast for god hygien. 10
u”"lm “U H HlH brukes til mange formal, vanntett pa Andvandbart i manga sammanhang.
dlorag0313062341 | begge sider. Vattentétt pa bada sidor.
18366 Rengjoringsborste Spenkoppshorste =,
H ‘ H“ m”” H ‘ letter rengjeringen underlattar rengdringen 10
951T1g 2
18367 Borste for melkeslange Mjolkslangsviska =
‘ H“ m”” H m” 140 cm, lang modell 140 cm, lang modell 10
951183679
18368 Borste for melkeslange Mjolkslangsviska =
H ‘ H“ m”” H H‘ H 30 cm, kort modell 30 cm, kort modell 10
9 95118 6 -
;"—\"-.
13092 Borstesett 4-deler Borstset = i
Bestar av rengjerings berste, rund berste | Setet innehaller en spenkoppsborste, 10 / \
"‘ ||| |””|H|”H og berste for melkeslange, kort og lang en rund borste och mjolkslangsviska {
33802010109 stor och - ,
v
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